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Table versaillaise depuis 1874 et  

témoin de tant de moments de vie, 

CHAPEAU continue d’écrire son histoire, 

avec une cuisine maison et de saison. 

Bon appétit chers amis. 

 

 

 

 

 
 



 

Cocktails 
 

 

Lillet rosé, tonic, citron vert 
 

  
Aperol, Procecco, eau petillante, orange 

 

Prosecco, Italicus (liqueur de bergamote), 
eau gazeuse, olive verte 

 

Gin Citadelle, Tonic, concombre 
 
 

Liqueur Saint-Germain (fleur de sureau),  
Champagne, eau pétillante, zeste de citron 

 
 

Apéritifs 
 

 

Ricard - Pastis 51 - Suze 
 

 

Carlsberg 33cl - Heineken 25cl - 1664 25cl 

 
 

Whiskies 4cl 
 

Bourbon au goût de miel 
 

Arôme sucré & boisé 
 

Menthe poivrée & épices 
 

Fruits de verger & bruyère sauvage 
 

Fruits confits & bois brûlé 
 
 

Rhums 4cl 
 

● La Havane 

● Venezuela
 

 
 

Eaux & Sodas 
 

Orange, Pomme, Tomates
 

Perrier, Coca, Orangina, Limonade, Ice-tea Pèche  
 

Vittel, Evian, Badoit, San Pellegrino 
 

Eau petillante du roi Louis XIV 
 

Vittel, Evian, Badoit, San Pellegrino 
 
 

Caféterie 
Expresso, Allongé, Noisette
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Entrées 
 

 

Noix de Saint-Jacques juste saisies, velouté d’héliantis,  
confiture d’algues et fruits de la passion 

 

Dans sa crème de ciboulette, œuf parfait,  
pied de mouton et lard de Colonnata 

 

Poêlée de trompette de la mort et cerfeuil tubéreux, 
Cecina de Leon, grenade 

 

Tataki de thon snacké, céleri, avocat et 
vinaigrette main de bouddha 

 

 

 

Plats 
 

 

Pluma de cochon grillé, poireau et clémentine, 
condiment : ail noir – pignon – coriandre 

 

Joue de bœuf confite aux épices,  
risotto aux herbes et champignons de Paris 

 

Pavé de lotte rôtie au jus de moules, 
butternut et racine de persil en persillade 

 

Pièce du boucher ou pêche du jour, selon arrivages
 

 

 

Desserts 
 

 

Feuillantine pralinée aux amandes 
chocolat noir Inaya, caramel beurre salé  

 

Authentique crème brulée 
 

Salade de fruits de saison, 
virgin mojito, sorbet passion 

 

Craquelin aux amandes en mille-feuille,  
crème yuzu & framboises 

 

 

 

 
 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Liste des allergènes disponible sur demande - Prix nets en euros, taxes et services inclus 
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Déjeuner en semaine 
 

● ●

● ●

Les choix du jour sont indiqués sur l’ardoise 
 

Menu Enfant 
 

 

14 

23 
28 



 
 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

CHAPEAU 
7 rue Hoche, 78000 Versailles 

table@chapeau1874.fr | 01.39.50.10.81  
 

 


